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NARODOWA STRATEGIA SPOJNOSCI
Projekt wspéifinansowany z Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego
w ramach Programu Operacyjnego Innowacyjna Gospodarka

BIOPRODUKTY, innowacyjne technologie wytwarzania prozdrowotnych produktéw piekarskich i makaronu
o obnizonej kalorycznosci

Informator konkursowy

konkursu na nabér osoby do wykonania zlecenia w ramach realizacji Projektu (zadanie 2):
,,BIOPRODUKTY, innowacyjne technologie wytwarzania prozdrowotnych produktow
piekarskich i makaronu o obnizonej kalorycznosci” (nr umowy: POI1G.01.03.01-14-041/12)

Zamawiajacy:
Szkola Gléwna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie
ul. Nowoursynowska 166, 02-787 Warszawa

1. Przedmiot konkursu zostat okreslony w zataczniku nr 1 do Informatora konkursowego.

2. Wymagania formalne zawarte zostaty w zataczniku nr 1 do Informatora konkursowego.
3. Kryteria oceny ofert:

| etap:

Ocena formalna wymagan przedstawionych w zataczniku nr 1 do Informatora konkursowego — spetnia
/nie spelnia.

Il etap:

Zaoferowana cena - 100%

Cena = liczba deklarowanych godzin x stawka godzinowa

4. Termin i miejsce sktadania ofert: 07.07.2014 r, do godz. 12:00, Biuro Projektu BIOPRODUKTY,
Wydziat Rolnictwa i Biologii, Katedra Agronomii, bud. 37, pok. 3/88.

5. Forma, w jakiej nalezy ztozy¢ ofertg — forma pisemna (CV, na podstawie ktorego bedzie mozna
dokona¢ oceny formalnej, oferta wg wzoru - zatacznik nr 2).

6. Przewidziany czas trwania umowy zawarty zostat w zataczniku nr 1 do Informatora konkursowego.
7. Warunki umowy:

W uzasadnionych przypadkach w terminie od dnia wyboru oferenta do dnia podpisania umowy za
porozumieniem obu stron mozliwa jest zmiana zakresu wykonywanego zlecenia oraz adekwatnej do

zmian rewaloryzacji wynagrodzenia.

Warszawa, 30.06.2014 r.
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