IV. wzor opisu modutu ksztatcenia/przedmiotu (sylabus).

Rok akademicki: 2017/2018

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu?:

ECTS? 3

Ocena sanitarna materiatow i ich zabezpieczenie

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski®:

Sanitary evaluation of materials and their protection

Kierunek studiow®:

Biologia

Koordynator przedmiotu®:

Dr Agata Goryluk-Salmonowicz

Prowadzgcy zajecia®:

Dr Agata Goryluk-Salmonowicz

Jednostka realizujgca”:

Samodzielny Zaktad Biologii Mikroorganizméw

Wydziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany?®:

Wydziat Rolnictwa i Biologii

Status przedmiotu®:

a) przedmiot ...obowigzkowy b) stopien Il rok |

c) stacjonarne / piestacjorarne

Cykl dydaktyczny*©:

Semestr letni Jez. wyktadowy*?: polski

Zatozenia i cele przedmiotu?:

Zasadniczym celem tego przedmiotu jest dostarczenie studentom wiedzy dotyczgcej metod oceny sanitarnej
materiatow wykorzystywanych w codziennym zyciu cztowieka (zywnos¢, kosmetyki, woda pitna) oraz metod ich
zabezpieczania przed skazeniem.

Formy dydaktyczne, liczba godzin®:

Q) WYKIAA. . ; liczba godzin 15

D) BWICZENIA. . e ; liczba godzin 30

Metody dydaktyczne®:

wyklady (prezentacje) , doswiadczenia laboratoryjne (praca w parach lub grupach), dyskusja

Petny opis przedmiotu®®):

Wyktady

Modut 1. Mikroorganizmy rezydujace w/na organizmie czlowieka

Mikroorganizmy zasiedlajgce przewdd pokarmowy cztowieka i ich rola. Mikroorganizmy
zasiedlajgce skore oraz sluzéwki i ich rola w ochronie przed patogenami. Higiena osobista
cztiowieka. Modut 2. Choroby bakteryjne i wirusowe przewodu pokarmowego cztowieka
Bakterie i wirusy powodujgce biegunki z jelita cienkiego oraz jelita grubego (grupy bakterii i
wirusoéw, toksyny produkowane przez nie oraz czynniki wirulentne).

Bakterie rezydujgce w nosogardzieli, potencjalnie bedace patogenami ludzi.

Modut 3. Metody detekcji organizméw patogennych

Metody namnazania, izolacji i identyfikacji poszczegolnych grup bakterii patogennych (gronkowce,
paciorkowce kalowe, bakterie jelitowe, laseczki zarodnikujgce) oraz ich eliminacji. Wykrywanie
grzybow strzepkowych..

Modut 4. Metody utrwalania materialéow wykorzystywanych przez cziowieka

Produkty fermentowane, produkty poddane wysokiej temperaturze (sterylizacja i pasteryzacja),
materialy poddane ptytkiemu i gtebokiemu zamrazaniu, materialy poddawane obrdbce
promieniowaniem UV oraz gamma. Sterylizacja chemiczna i/lub promieniowaniem niektorych
materiatéw i produktéw. Utrwalanie produktéw zywnosciowych poprzez solenie lub suszenie.

Cwiczenia

Modut 1. Ocena iloSciowa mikroorganizmoéow w réznych materiatach wykorzystywanych przez
czlowieka

Liczebnosci bakterii hodowalnych tlenowych i zarodnikujgcych, zarodnikow grzybéw strzepkowych,
wybranych produktéw zywnosciowych, kosmetykdw, wody pitnej, roztworu antybiotykow itp.

Modut 2. Wykrywanie poszczegélnych grup bakterii patogenicznych

Zastosowanie odpowiednich norm obowigzujgcych dla poszczegdlnych grup materiatéw
(gronkowce, paciorkowce katowe, bakterie jelitowe, laseczki zarodnikujgce, grzyby strzepkowe) do
wykrywania patogenéw.

Modut 3. Ocena sanitarna ilosciowa i jakosciowa wybranych materialéw oraz wydanie
odpowiedniej ekspertyzy

Poszukiwanie skazen powodowanych przez bakterie patogeniczne oraz wydanie ekspertyzy oceny
sanitarnej materiatéw.

Wymagania formalne (przedmioty
wprowadzajgce)®:

Mikrobiologia ogdlna, Fizjologia bakterii, Podstawy mykologii $Srodowiskowe;j

Zatozenia wstepne!”:

Studenci powinni zna¢ podstawowe pojecia z zakresu mikrobiologii oraz zna¢ techniki pracy stosowane w
laboratorium mikrobiologicznym.

Efekty ksztatcenia'®:

01- ma wiedze o roznych grupach mikroorganizméw, | 05- wybiera wtasciwe metody badawcze stuzace
ktére sg potencjalnymi patogenami i sg powodem ocenie czystosci réznych surowcéw spozywczo-
skazen materiatéw wykorzystywanych przez cziowieka | przemystowych

02- wie 0 metodach utrwalania zywnosci oraz 06- wykonuje badania stuzgce ocenie jakosci
materiatéw zywnosciowych, przetrzymywanych przez | materiatéw wykorzystywanych przez czliowieka pod

1




cztowieka

03- posiada wiedze jak docelowo wptywac na
przechowywanie i utrwalania materiatéw
wykorzystywanych przez cztowieka

04- wie jak sie zachowac¢ w przypadku obecnosci
materiatéw przeterminowanych oraz jest w stanie
wystgpi¢ do odpowiedniego nadzoru nad
poszczegdlnymi kategoriami towaréw

wzgledem sanitarnym
07- analizuje wyniki badan stuzgcych ocenie stanu

sanitarnego materiatow  wykorzystywanych przez
cztowieka

01, 02, 03, 04- egzamin pisemny

5 ikacii q ig19)-
Sposob weryfikacyi efekiow ksztalcenia™: 05, 06, 07- sprawozdania z zajec laboratoryjnych

Forma dokumentac;ji osiggnigetych efektow

ksztatcenia 29:

Prace pisemne studentéw: egzamin pisemny, sprawozdania pisemne

Elementy i wagi majace wptyw na ocene
koncowg?Y:

01, 02, 03, 04- 60%
05, 06, 07- 40%

Miejsce realizacji zajec¢??:

Sala wyktadowa na Wydziale
Laboratoria SZBM

Literatura podstawowa i uzupetniajgca?:

1. Kunicki Goldfinger W. Zycie bakterii. Wydawnictwo Naukowe PWN (ostatnie wydania)
2. Z. Libudzisz, K. Kowal, Z. Zakowska Mikrobiologia techniczna. Wydawnictwo Naukowe PWN, Warszawa 2007
3. PN-EN ISO - Polskie Normy

4. James M. Jay, Martin J. Loessner, David A.Golden “Modern Food Microbiology” Springer 2005

UWAGI?¥:

Wskazniki ilo$ciowe charakteryzujace modul/przedmiot® :

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggnigcia zaktadanych efektow 75 h
ksztatcenia®® - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS%

taczna liczba punktéow ECTS, ktoérg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich: 2 ECTS
taczna liczba punktow ECTS, ktérg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak zajecia laboratoryjne, 15 ECTS
projektowe, itp.: )

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztatcenia efektami przedmiotu 29

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztatcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku
01/ Student ma wiedze o réznych grupach mikroorganizméw, ktére sa potencjalnymi K_W01, K_U02, K_KO01
P1A_WO01, patogenami i sg powodem skazen materiatdw wykorzystywanych przez cztowieka
P1A _UO02,
P1A_KO01
02/ Student wie o metodach utrwalania zywnosci oraz materiatéw zywnosciowych, K_W01, K_W04, K_W05
P1A_WO01, przetrzymywanych przez cztowieka
P1A_WO04,
P1A W05
03/ Student posiada wiedze jak docelowo wptywaé na przechowywanie i utrwalania K_U02,K_K01
P1A _UO02, materiatéw wykorzystywanych przez cztowieka
P1A K01
04/ wie jak sie zachowa¢ w przypadku obecnosci materiatéw przeterminowanych oraz jest w K_W04, K_KO05
P1A_WO04, stanie wystgpi¢ do odpowiedniego nadzoru nad poszczegdlnymi kategoriami towarow
P1A K06
05/ wybiera wlasciwe metody badawcze stuzgce ocenie czystosci roznych surowcow K_U01, K_K02
P1A _UO01, spozywczo-przemystowych
P1A_ K02
06/ wykonuje badania stuzace ocenie jakosci materiatow wykorzystywanych przez cztowieka K_U04, K_K02
P1A _UO04, pod wzgledem sanitarnym
P1A_ K02
07/ analizuje wyniki badan stuzgcych ocenie stanu sanitarnego materiatow wykorzystywanych K_U06, K_U08
P1A_UO06, przez czlowieka
P1A_U08
Catkowity naktad czasu pracy - przyporzadkowania ECTS?):
Wyktady 15h
Cwiczenia laboratoryjne 30h
Udziat w konsultacjach (1/3 wszystkich konsultacji) 8h
Obecnos¢ na egzaminie 2h
Dokoriczenie sprawozdan z zadan prowadzonych w trakcie ¢wiczen laboratoryjnych 10h
Przygotowanie do egzaminu 10h
Razem: 75h
3 ECTS




